5 Brvidnce Menus du 29 décembre 2025 au 4 janvier 2024
Déjeuner Diner
Velouté de légumes Potage du soir
Lundi Salade pommée Lasagne
29.12.2025 Goulash hongroise ou
Pommes purée persillée Fusilli napolitaine ou bolognaise
Trio de poivrons sautés Compote de poires a
Salade de fruits exotiques la cannelle
Potage Parmentier Potage du soir
. Salade iceberg et croitons a I'ail Beignets aux pommes
30{‘?;?(;25 Poitrine de dinde rétie sauce a I'orange gobelet de sauce a la cannelle

Riz pilaf
Panaché de légumes
Verrine de fruits rouges chantilly

ou
Fusilli napolitaine ou bolognaise
Boule de glace

Restaurant soir
amuse-bouche :
verrine avocat crevettes

Mercredi
31.12.2025
Saint Sylvestre

Potage balois
Salade verte et endives
Emincé de veau a la creme
Pommes dauphines
Tomate rétie
Mousse au chocolat

Salade de doucette, ceuf,
lardons et croUtons

Créme de cresson
Mignons de porc aux morilles
Bouquet de tagliolini
Méli-mélo de légumes grillés
Parfait glacé au pain d'épices

Restaurant
amuse-bouche :
mousse de mozzarella di
bufala et chips jambon
serrano

Terrine de foie gras, gelée de coing et son toast
Bisque de homard et dés de Saint-Jacques
Filet de boeuf sauce béarnaise
Pommes soufflées

Potage du soir
Omelette aux fines herbes
Blé gourmet
coulis de tomate

01 Joelugt;zé Caroftes glacées ou
No.uv.eI-An Profiteroles a la creme, sauce au chocolat Fusilli napolitaine ou bolognaise
Mignardises et sa boule de glace vanille Macédoine de kiwis
Potage aux cho
N g€ aux X Potage du soir
Gateau au fromage Fevilleté aux Iégumes et ricotta
Vendredi Jambon de la borne, lard et saucisson noir ogu
02.01.2026 Pommes vapeur e o . .
, Fusilli napolitaine ou bolognaise
Potée de choux blancs Créme caramel
Mille-fevilles et boule de glace
Potage des Grisons . PoiagAe du soir .
Gratin de pates et brunoise
) Salade verte et tomate de iambon
Samedi Filet de dorade sauce vierge J
03.01.2026 Riz créole ou
. N p . Fusilli napolitaine ou bolognaise
Laitues a la menagere
. . Rouelles de banane au
Tartelette av vin cuit . .
jus de fruits
Restaurant

amuse-bouche :
verrine mousse d’agrumes
et magret de canard fumé
Dimanche
04.01.2026
Féte des Rois Mages
Limoncello

Paté Richelieu et sa saladine
Créeme de champignons
Gigot d’agneavu a l'ail
Pommes boulangeéres
Epinards & I'échalote
Galette des Rois et sa boule de glace vanille

Potage du soir
Café complet
Viande séchée
ou
Fusilli napolitaine ou bolognaise
Yogourt aux fruits

Provenance des viandes: poulet : Suisse

porc : Suisse, Allemagne
boeuf : Suisse, Uruguay

veau : Suisse
agneau : Nouvelle-Zélande




